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Introduction

Vous travaillez dans un silo de collecte et de stockage de céréales
et oléo-proteagineux commercialisés vers des industries tres
variées mais toutes exigeantes en matiere de securité sanitaire
telles :

Alimentation animale
Amidonnerie
Maiserie

Malterie

Meunerie

Semoulerie
Trituration...

De la qualité de votre travail, de votre respect des consignes donc
du comportement que vous adoptez dépend la qualité des grains
qui vont €tre consommes par chacun d’entre nous.

Ce guide vous permettra d’identifier les actions quotidiennes a
réaliser afin de :

- Garantir et preserver la qualité sanitaire des grains
- Respecter les réglementations en vigueur relatives a I’hygiéne

- Répondre aux demandes des acheteurs

Les procédures et instructions en place completent les
recommandations de ce guide.
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« llustration — West Indies »

Cheminement du grain :

|. Réception

2. Séchage

3. Nettoyage et séparation

4. Cellule de stockage avant expédition
5. Ventilation du grain

6. Expédition par camion

7. Expédition par train

8. Expédition par péniche

Mécanique du silo : —

A. Transporteurs a bandes ou a chaines
B. Elévateurs a godets

C. Systéme d'aspiration de la poussiére
D. Aspirateur avec sortie air

Le process de la collecte et du stockage peut se résumer en 7 étapes : la RECEPTION des grains, parfois suivie
d’un PRE STOCKAGE avant SECHAGE. Le séchage n’est réalisé que si les grains présentent a la réception
une teneur en eau trop importante pour étre stockés dans de bonnes conditions.

Vient ensuite le STOCKAGE proprement dit, précédé d’'un NETTOYAGE des grains et d’une
DESINSECTISATION lorsque cela s’avére nécessaire.

Au cours du stockage, la VENTILATION des cellules permet de ramener les grains & une température idéale
pour leur conservation.

Enfin, vient "EXPEDITION qui peut étre réalisée par camion, train, péniche ou bateau.

Le cheminement du grain a travers le silo est assuré par des transporteurs a bande ou a chaine et des élévateurs
a godets. Un systéme d’aspiration de la poussiere et un aspirateur avec sortie d’air permettent d’éviter
I’empoussiérement du silo et 1’émission de poussiére dans 1’environnement.
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Le diagramme des opérations

Les étapes sont au nombre de 14 et se succedent de la fagon suivante :

Enlevements
en Culture

Reception au silo

Ensilage
(Mise en cellule
d'attente

Transferts
eventuels vers
silos secheurs

Reéeception aux silos
sécheurs

Ensilage
(Mise en cellule
d'attente

Nettoyage

Nettoyage

Ensilage
(Mise en cellule)

Conservation

Transilage
eventuel

Préeparation
pour expedition

Expéedition
(camion - train)

Les étapes de pré-stockage et de séchage ne concernent que les réceptions de mais humide.
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ﬁ[tention DANGERS! \

Les dangers spécifiques des denrées stockées peuvent étre classes selon leur
nature : physique, biologique ou chimique.
Parmi I’ensemble des dangers, on sera particulicrement vigilants sur :

Dangers physiques : corps étrangers

Dangers biologiques : insectes, rongeurs et volatiles, moisissures, ergot,
mycotoxines et flores pathogénes

Dangers chimiques : résidus d’insecticides de stockage, résidus de détergents
et de produits désinfectants (suite au nettoyage des contenants)

A chaque etape des dangers peuvent subsister, se developper ou

apparaitre...
Réception
¢ corps étrangers * impuretés botaniques
¢ ergots ¢ grains avariés (grains cariés...)
* mycotoxines + résidus d’insecticides
* insectes + flores pathogenes

+ substances toxiques (semences traitées, rodonticides)

Pré-stockage et séchage

* corps etrangers

+ nuisibles (volatiles, rongeurs)
¢ moisissures

* mycotoxines

Stockage

* insectes * moisissures

+ mycotoxines + flores pathogénes

+ allergénes
Désinsectisation
+ résidus d’insecticides
* insectes

Expédition

* corps etrangers * insectes

+ substances toxiques (reliquats du transport précédent)
+ résidus de nettoyage du moyen de transport
+ allergénes
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étape produit description du CCP n°
conduite culturale mais ,gleveloppement PRPo 1
d’insectes (pyrales)
développement de
conduite culturale tous produits mycotoxines au PRP02
champ (fusariose)
développement de
réception au silo tous produits mycotoxines lors du PRPo03
stockage en ferme
ensilage : blé tendre filiere teneur excessive en
désinsectisation des Label Rouge et résidus de produits CCP1
cellules colza de traitement
développement
deS|nsect|§at|on des tous produits d insectes suite a la PRPO4
grains defaillance de
I’appareil
désinsectisation des
grains a I’ensilage, teneur excessive en
au transilage, en tous produits résidus de produits CCP2
sortie transfert ou a de traitement
I’expédition
conservation tous produits deve;!oppement PRP05
d’insectes
développement de
conservation tous produits mycotoxines de CCP3
stockage
développement de
pré-stockage mais humide mycotoxines de CCP4
stockage
développement de
mycotoxines apres
séchage mais séchage suite a la CCP5

défaillance du
séchoir

CCP (Point Critique pour la Maitrise) : étape a laquelle une mesure de maitrise peut étre exercée et ou il est
essentiel de prévenir ou d’éliminer un danger menacant la sécurité des aliments ou de la ramener a un niveau

acceptable.

PRP : conditions et activités de base nécessaires pour maintenir tout au long de la chaine alimentaire un

environnement hygiénique approprié a la production, a la manutention et a la mise a disposition de produits
finis sOrs et de denrées alimentaires s(rs pour la consommation humaine.
PRPo : PRP identifié par I’analyse des dangers comme essentiels pour maitriser la probabilité d’introduction de
dangers liés a la sécurité des denrées alimentaires et/ou de la contamination ou prolifération des dangers liés a

la sécurité des denrées alimentaires dans le(s)produit(s) ou dans I’environnement de transformation.
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Consignes de circulation

x Respecter les regles de
circulation, les flechages et les
interdictions de stationner dans
I’enceinte de la coopérative

x La conduite et les manoeuvres
doivent étre effectuées avec la plus
grande prudence

x [.’acces aux fosses, points de
chargement ou de déchargement se
fait sur indication du magasinier

x e stationnement des véhicules sur les fosses de réception est interdit
compte-tenu du risque de fuite de lubrifiant, de carburant ou
d’hydraulique au niveau du véhicule moteur ou de la remorque entrainant
une contamination de la marchandise.

Objectif : limiter les risques de mélange et
d’altération du grain.

|
Hygiéne et sécurité sanitaire guide d’application au transport version avril 2021 Page 10




L_es consignes de
chargement/dechargement

x Le déchargement vrac est
assuré par le conducteur qui
effectue seul les manceuvres
d’ouverture et de fermeture de
portes de son véhicule et le
bennage.

Toutes les précautions doivent
étre prises lors de ces
manceuvres en s’assurant
notamment qu’il n’y ait
personne a proximite
immédiate.

x Pour les enlevements en culture, il est recommandé de porter un
masque anti-poussicre et des bouchons d’oreilles.

x Le chargement vrac ou sacs est effectuée par le personnel de la
coopérative qui seul est habilité par la direction a conduire les engins de
manutention

x Le chauffeur surveille le chargement des céréales et oléoprotéagineux et
donne toutes les indications néecessaires aux magasiniers sur le poids total
maximal et la répartition des charges en vue de la bonne sécurité du
chargement

x Le chauffeur effectue seul le bachage qui est sous sa responsabilité

Objectif : étre acteur de la sécurité alimentaire au
guotidien.
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L_es consignes qualite

x Les camions utilisés pour le
transport de céréales et
d’oléoprotéagineux doivent
étre propres, secs et sans odeur
au niveau des arceaux, des
parois laterales, du fond, des
portes ainsi que la bache de
protection.

Ils ne contiennent pas de
résidus de chargements

précedents et/ou de produits de wien B

. v agiee
nettoyage, de parasites ou de p— g,:n::a;:\,of peet
rongeurs... 7

L’extérieur des contenants doit également €tre régulicrement nettoye.
x Vérifier ’absence de fuite de fluide hydraulique ou de carburant

x La liste IDTF (International Database Transport for Feed) regroupe les
exigences de nettoyage minimum requis en fonction du précédent
transport. Elle s’applique pour les transferts et les expéditions.

Le contenant et sa couverture doivent €tre secs avant d’étre utilisé pour le
chargement.

Informer le magasinier des 3 derniers produits transportés et des
nettoyages réalises, avant execution du chargement.

x Tout véhicule ayant chargé des substances interdites (voir liste IDTF)
n’est plus autoris¢ a charger des grains.

x A la fin du chargement, le contenant doit étre immédiatement couvert
quelles que soient les conditions météorologiques.

Objectif : éviter la contamination du grain par le
moyen de transport.
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Les 3 produits précédemment transportés et nettoyages réalisés sont
enregistrés sur les bons de sortie vente et bons de transfert.

La liste IDTF (International Database Transport for Feed) regroupant les
exigences de nettoyage minimum requis en fonction du précédent transport est
respectée pour tous les chargements.

= onneval
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INTERNATIONAL DATABASE TRANSPORT for FEED (IDTF) au 01.04.2021

IDTF(Internafonal Database Transportfor Feed) estune base de données créée par I''CRT (Comi Internafional pour le Transport
Router), associaion quiregroupe les organisafions suivantes : Qualimat Ovocom, GMP+ Internafonal, QS, GTP, AIC, GAFTA et AMA

Dans un objecif de securisaion de |a fliere nufriton animele, ces 8 menmbres ontharmonisé leurs exigences de sécurife pour ce qui reléve
du ransporten vrac par route des intrants a destnaion de |'alimentaton animale.

IDTF regroupe ainsiles exigences de nefioyage mnimumrequis, faciitant ainsi le ravail des enfreprises qui opérent au niveau internafonal.
Cetie base de données estmise a jour régulierement par I'ICRT quien assure la gesion.

Toute marchandise non classée dans I'l TDF est interdite dans des contenants transportants des produits destinés a
I'alimentation des animaux.

La liste est consultable sur le site :  http://www.icrt-idtf.com/fr/index.php

Niveaux de nettoyage

En foncion de la qualificaton de la marchandise transportée précedemment un des niveaux de netioyage ci-dessous esta efecluer

ﬂweau nettoyage a sec (balayage, souflage...) ou pour les liquides (égouttage, raclage.. )

gweau nettyage a l'eau claire

gweau niveau B + détergentadapt et "agrée" pour le contactalimentaire

Niveau |niveau B ou C + désinfecon avec un désinfectant "agrée” pour le contactalimentaire. Lorsqui'il estrequis, le netioyage de niveau D
D doitintervenir avant out nouveau chargementde "produits”, quel que soitle nombre de fransports intermediaires.
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NOTES
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